CABRIES-CALAS

Mathias Dandine remet le
couvert a la Bastide Bourelly

L'institution provencale a été reprise par "le pape de la cuisine provencale”
début aofit. L'établissement est en cours de classification 5 étoiles.
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Hastide Bourelly, en

cours de classilication

A atniles prévue en sep-
temabire, 4 cuvert ses portes & Ca-
las. Une aubaine pour e village
QUi OrCL e une situation privie-
gl eotre Alx el Marseiile,
proche de la gare TGY etde Nac-
roport Marseille Provence,
Cette réouverture est issue dela
renconire entee deuws homimes,
Mathias Dandine el Scrge Perot-
lino, nds dans fa cegon ol ac-
TEUrs engages du territoire, "Ce
projet, c'esr Uliisroire de norne
pays, e Provence. Nous souhai-
tans faire déconvrir natre art de
Biire giec Sincdrite dans un dal
il'esprit de coniivialitd, de gour-
mandise ef de bienveillanree
cormee £a falt qeant nons e fib-
mille Bourally depuds 200 ans.,
Cest por celid gue HOLS Grons
sorehaind parder oo o ponr i
rendre oprmage”, confie Ma-
thias Dandine:

“Le pape de la cnisine
provencale”

Surnommi "le pape de lacoi-
sine provencale”, Mathias Dan-
dine a appris e matier dans le
restanrant familial "1 Fseoun-
dudn” {la cachetie en Proven-
gal) a Bormes-les Mimosas,
puis il & fait ses classes aupres
des plus grands sur la Cite
d Azur et en Provence. 1his-
toire est belle pulsque [a bouclke
semble bouclée en 2003 lors-
Yu'll reprend ke restaueart G-
lial & Bormes ou i connail la
CUnIseCrabion aver wie eboile au
Michelin,

Mais le chef Dandine est infat-
gable et reprend son biton de
pelerin et La Magdeleine au
phed de la Sainte-Bawmne, & Gé-
menna: 28 chambres, ume oran-
geraie, un parc de 18 000 m=, et
un classement hitelier de

La brigade en cuisine avec Mathiazs Dandine et le chef Guillaume Lemelle (tout a droite) qui a co-signe la carte.

Rétoiles pour un étahlissement
e prestige.

Ml fin de o pamdcémie du Co-
vidl, Berge Perotling, promoteur
immaobilier, maire de Cadolive,
conseiller régional et vice-pré-
sident de la Métropole, frappe 4
la porte de Mathias pour Jul
Faire part de son projet de Bas-
Lide Bowrrely @ " Pdtais Taiie
mEiy je dleis pas disponibile el
Je nnvais repric La Magdeleing
qlie depuls dews ans. Pouriain,
entre whe bouchés de pissala-
digre el un perre de vin Blane,
s ooy dil barce el nows
Hous sonmes associés” Les
riles sont kien détinis @ au
groupe Perottine la construc-
tion et la rénovation du bati-
ment, & Matthias le rhle de pé-
rant cn charge de 'opdradon-
riel, du dévelappement, e hien
entendu, son saveir-raire de res-
taurateur d'exception,

1a hastide a été entigrement ré-
nowvee et compte actuellgment
12 chambires, 5 suiles juniors
cli s A0 et 2 suites de d6m?
au décor modeme et méditerra-

66

Nous allons chercher
nos procuits
directement en
Camargue et autour
de I'Etang de Berre. ,

néen., La deuxigme tranche de
fravaux avant débucé cet atéd, le
poanbire de chumbres sera alors
de S debut 2024,
Compler 320 la chambre Privi-
lege, 3806 la funior suite, et
A50€ la suite... {té menu,
enlte 105 et 165€. Les culslnes
ouvipies fonl décowvrin unge bri-
gade de professionnels aver a
sa 1ée le chel Guillaume Le-
melle gqui a co-sign la carte. La
restaluration se veur ]Jl'D"n’ﬁ!']{‘-ﬂJE
avec des produits haut de
gamime, ce gue revendigue Ma-
Uhias Dandioe © " Nows somimes
e e codsiniers & recendicuer
Cefte cuisine proveneale, aniien-
fique et pourfant bien dans son
dpogue. Nous allons chercher
nos produits divecterment en Ca-
margue el autour de I'itang de
Berre, Nous propasons Le iaen-
fire cdingire d ici .

J.C.B.



