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LE RÊVE 
D’UN COUPLE 

LORS DE LEURS MULTIPLES VISITES
DANS LA RÉGION, FIN AOÛT 2018,
MATHIAS TRAVERSE LA LONGUE

ALLÉE QUI AMÈNE À LA BELLE
BASTIDE DE GÉMENOS ET SE
LAISSE SÉDUIRE PAR CETTE

DEMEURE AU STYLE PROVENÇAL
AUTHENTIQUE. 

 LE POTENTIEL DU LIEU EST POUR
AUTANT BIEN PLUS IMPORTANT
QUE PRÉVU ET C’EST PEUT-ÊTRE

CET ASPECT QUI SUSCITE ENCORE
PLUS L’ENTHOUSIASTE CUISINIER. 

MATHIAS ET CHRISTEL S’ENGAGENT
ALORS DANS CE PROJET DE VIE, 

LA CRÉATION D’UNE PROPRIÉTÉ À
L’IMAGE DE LEUR FAMILLE,
VIVANTE, OUVERTE À TOUS,

HARMONIEUSE ET AUTHENTIQUE.

 ENSEMBLE, LE COUPLE SE PLONGE
DANS L’AVENTURE !



MATHIAS DANDINEMATHIAS DANDINE

UN CHEF DE CUISINE DEVENU
HÔTELIER AVEC UNE INTENTION

SIMPLE ET SINCÈRE : 

«  UN BEL ENDROIT 
POUR DE BEAUX MOMENTS 

AUTOUR D’UNE BELLE TABLE » 



MATHIAS DANDINE
 À TRAVERS SES DEUX ÉTABLISSEMENTS , MATHIAS DANDINE FAIT DÉCOUVRIR 

À SES HÔTES, LES PLUS BEAUX VISAGES DE LA PROVENCE : 
CHAQUE PROPRIÉTÉ CULTIVE L’ART DE VIVRE PROVENÇAL À TRAVERS

L’HOSPITALITÉ, LA CONVIVIALITÉ ET LA GOURMANDISE. 

DANS SES MAISONS CHALEUREUSES, À TAILLE HUMAINE ET 
À L’ESPRIT DE FAMILLE, LA DOUCEUR DE VIVRE ET LE BIEN-ÊTRE DE 

CHAQUE INVITÉ SONT AU CŒUR DE TOUTES LES ATTENTIONS : 
VIVRE UNE EXPÉRIENCE EN PROVENCE, S’IMPRÉGNER DE L’ATMOSPHÈRE UNIQUE 

DE LA RÉGION ET PRENDRE LE TEMPS DE SAVOURER L’INSTANT…



NOS PRODUCTEURS
EN PROVENCE



TRAVAILLER MAIN DANS LA MAIN AVEC DES ARTISANS LOCAUX EST POUR 
MATHIAS DANDINE, UNE RÉALITÉ DE CHAQUE INSTANT. IL LUI EST IMPORTANT DE

DÉVOILER ET VALORISER LES VISAGES ET LES MAINS DE SES PRODUCTEURS ET
AMIS QUI SE CACHENT DERRIÈRE LA RICHESSE DE SON TERROIR ET QUI

CONTRIBUENT À COMPOSER L’ÂME ET L’ESPRIT DE SA CUISINE. 

ILS SONT LA PROVENCE 

JEAN-FRANÇOIS MARGIER, 
OLEICULTEUR ET VIGNERON

PHILIPPE ET ISABELLE VERCELLONE, MARAICHERS

DOMAINE DU PATERNE ET  MARAICHER 



DEPUIS TOUJOURS, MATHIAS DANDINE CHÉRIT LE TERROIR PROVENÇAL 
DONT IL RAFFOLE DES SAVEURS ET DES PARFUMS. IL EN CONNAÎT TOUS LES

BEAUX PRODUITS, LEURS PRODUCTEURS, LEUR HISTOIRE. 

CHAQUE JOUR, IL LEUR REND HOMMAGE EN SUBLIMANT LEURS QUALITÉS
NATURELLES, ET ESSENTIELLES À SA CUISINE GASTRONOMIQUE. 

CÉCILE COLOMBO, CÉRAMISTE

LAURENCE CHAULLIER, ÉLEVEUSE ET
PRODUCTRICE DE BROUSSE DU ROVE

DOMAINE DE LA MICHELLE

MAISON LEONARD PARLY, CONFISEURJEAN-PIERRE BOYER, MARAICHER  



A GÉMENOS
ENTRE TERRE ET MER

GÉMENOS EST UN JOYAU CACHÉ, 
PROTÉGÉ PAR LES COLLINES DE BASSE PROVENCE. 

ENTOURÉ PAR LE MASSIF DU GARLABAN, CHER À MARCEL PAGNOL, 
LE PARC RÉGIONAL DE LA SAINTE-BAUME, ET AU SUD, 

LE PARC NATIONAL DES CALANQUES. 

À LA MAGDELEINE, CALME, DÉPAYSEMENT ET DOUCEUR DE VIVRE
SONT NOTRE PROMESSE DE BONHEUR. 



UN HÔTEL 5 ÉTOILES



UN HÔTEL 5 ÉTOILES
CETTE BASTIDE TYPIQUEMENT PROVENÇALE DATE DU 18ÈME SIÈCLE.

 
ELLE A DÉJÀ CONNU BIEN DES HISTOIRES ET A POURSUIVI SA TRADITION D’ACCUEIL EN

DEVENANT UN HÔTEL. PARMI SES HABITUÉS, MARCEL PAGNOL EN A FAIT UNE ÉTAPE RÉGULIÈRE
ET L’ÉTABLISSEMENT EST PROGRESSIVEMENT DEVENU UNE VÉRITABLE INSTITUTION LOCALE. 

À PEINE LE PIED POSÉ ICI, PERSONNE NE PEUT ÉCHAPPER AU COUP DE CŒUR.

« LA MAGDELEINE EST UN BIJOU CACHÉ, 
UN HAVRE DE PAIX QUE NOUS CONTINUONS DE FAÇONNER JOUR APRÈS JOUR

AVEC LE MÊME ENGAGEMENT ET LA MÊME PASSION. 
 

NOUS SOMMES DE CES MAISONS FAMILIALES QUI S’ATTACHENT À REDÉFINIR
L’EXCELLENCE DE L’HOSPITALITÉ À LA FRANÇAISE,

CET ART DE VIVRE SIMPLEMENT ET AVEC DÉLECTATION LE MOMENT PRÉSENT. 

LA MAGDELEINE FASCINE PAR SON AUTHENTICITÉ ET SA QUIÉTUDE, SÉDUIT PAR
SON CHARME, ET RÉGALE PAR SA TABLE ÉTOILÉE. 

 
POUSSEZ LES PORTES DE LA BASTIDE, 

DÉCOUVREZ NOS VALEURS D’HOSPITALITÉ, DE BIENVEILLANCE ET DE
GOURMANDISE. VIVEZ CETTE EXPÉRIENCE DE SÉJOUR INOUBLIABLE 

DANS NOTRE MAISON 5 ÉTOILES EN PROVENCE. »  



LES CHAMBRES



L’HÔTEL EST COMPOSÉ DE 28 CHAMBRES ET SUITES. 
LA DÉCORATION DE CHACUNE D’ENTRE ELLES MET À L’HONNEUR 

LA TRADITION DES BASTIDES PROVENÇALES CRÉANT UNE
ATMOSPHÈRE DE CHARME ET DE CONFORT. 

LES CHAMBRES SONT SPACIEUSES ET LUMINEUSES. CERTAINES OUVERTES SUR LE PARC
DE LA BASTIDE, D’AUTRES TOURNÉES VERS LES COLLINES. AUCUNE NE RESSEMBLE

VRAIMENT À UNE AUTRE, TOUTES ONT LEUR IDENTITÉ PROPRE.

LES CHAMBRES





LA VILLA



LA VILLA
LE MAS DES SOUBEYRANS



LA VILLA « LE MAS DES SOUBEYRANS »
ATTENANTE À L’HÔTEL DE LA MAGDELEINE 

A ÉTÉ CONSTRUITE EN 2022.
 

NOTRE VILLA OFFRE 170 M2, DE CONFORT
DANS UN DESIGN CONTEMPORAIN. 

SA DÉCORATION COSY ET CHALEUREUSE SE
PARE DE COULEURS PASTEL PROVENÇALES ET

FAIT LA PART BELLE AUX MATIÈRES NOBLES
ET BRUTES AVEC SES SALLES DE BAIN
MARBRÉES OU ENCORE SES POUTRES

APPARENTES. 

ELLE PEUT ACCUEILLIR JUSQU’À 
8 PERSONNES GRÂCE À SES QUATRE
CHAMBRES. SON VASTE SALON AVEC

CHEMINÉE ET KITCHENETTE, LUI-MÊME
OUVERT SUR LE JARDIN PRIVÉ ET OFFRANT

UN ACCÈS À LA PISCINE DE L’HÔTEL.
 

LA VILLA EST UN LIEU DE SÉJOUR IDÉAL 
EN FAMILLE OU ENTRE AMIS. 



ESPACE 
BIEN-ÊTRE



UN VÉRITABLE HAVRE DE PAIX AU CŒUR DU JARDIN DES LAVANDES,
IDÉAL POUR UNE ESCAPADE RELAXANTE EN PROVENCE.

ESPACE BIEN-ÊTRE



NOUVEAU :
LE PATIO BIEN-ÊTRE DE LA MAGDELEINE

NICHÉ TEL UN REFUGE AU BOUT DU JARDIN, LE
PATIO DE LA MAGDELEINE GARANTIT UNE

DÉCONNEXION TOTALE.

AVEC UNE EAU CHAUFFÉE À 38°C, LE JACUZZI EST
PARFAIT POUR SE DÉTENDRE. 

LE SAUNA ,  QUANT À LUI, PROMET UN MOMENT DE
DÉCONNEXION INSOLITE AVEC VUE SUR LE PARC.

UNE SALLE DE SOIN SEREINE ET ÉLÉGANTE OFFRE
UN SERVICE DE MASSAGE EN SOLO OU EN DUO .

UN ESPACE FITNESS COMPLÈTE L’OFFRE
COMPRENANT L’ÉQUIPEMENT ESSENTIEL À LA

REMISE EN FORME.

UNE EXPÉRIENCE SENSORIELLE UNIQUE, AVEC
DES VUES MAGNIFIQUES SUR LE JARDIN DES

LAVANDES, LA ROSERAIE, ET L'OLIVERAIE.
 

OUVERT TOUS LES JOURS DE 10H À 20H
SUR RÉSERVATION ET PRIVATISABLE.



LE RESTAURANT
GASTRONOMIQUE



À LA FOIS, CHEF ET MAÎTRE DE MAISON, 
MATHIAS DANDINE REÇOIT AVEC BONHEUR DANS 

SON RESTAURANT 1 ÉTOILE MICHELIN QUI FAIT VIVRE LES ARTS 
DE LA TABLE DANS UN ESPRIT PROVENÇAL CONTEMPORAIN.

LE RESTAURANT GASTRONOMIQUE S’EST INSTALLÉ DANS LA GRANDE BIBLIOTHÈQUE DE
LA MAGDELEINE. GRANDE CHEMINÉE, POUTRES APPARENTES, LARGES DALLES DE
TERRE CUITE PONCTUÉES DE TAPIS. UN DÉCOR CHALEUREUX OÙ L’ON SERT UNE

CUISINE  SAVOUREUSE ET CONVIVIALE. 
VOILÀ L’ESPRIT DE CETTE GRANDE TABLE.

LE RESTAURANT
GASTRONOMIQUE

AUJOURD’HUI, L’EXPÉRIENCE SE PROLONGE À TRAVERS 
DES SUGGESTIONS À LA CARTE, DONT CERTAINES

PRÉSENTENT UNE DÉCOUPE DEVANT LES CONVIVES AU
GUÉRIDON, AJOUTANT AU PLAISIR DE LA DÉGUSTATION

CELUI DU GESTE ET DU PARTAGE.





UNE CUISINE
DE PROVENCE

« NOUS SOMMES PEU DE CUISINIERS À REVENDIQUER AUJOURD’HUI CETTE
CUISINE PROVENÇALE AUTHENTIQUE ET POURTANT BIEN DANS SON ÉPOQUE.

 
UN STYLE BIEN ANCRÉ DANS LE TERRITOIRE EN TRAVAILLANT, AVEC

GOURMANDISE ET FINESSE, LES PRODUITS IDENTITAIRES QUI TRAVERSENT 
LE TEMPS ET RACONTENT NOTRE TERRE ET NOTRE MER. »

MATHIAS DANDINE



UNE CUISINE 
DE COEUR



 « MA CUISINE EST TOUJOURS AUSSI PROVENÇALE, GÉNÉREUSE ET
GOURMANDE. LES CUISSONS DOIVENT ÊTRE PRÉCISES, LES PRODUITS

D'EXCEPTION ET AVEC LE TEMPS, JE CHERCHE ENCORE PLUS DE
LISIBILITÉ DANS LES ASSIETTES.

 

A LA MAGDELEINE, NOUS SOMMES ASSEZ PROCHES DE LA MER ET
ENTOURÉS DE VERGERS, TOUT CELA TROUVE ICI SON ÉCHO. 

C’EST UNE CUISINE DE PROVENCE, ET UNE CUISINE DE COEUR »

UNE CUISINE
DE COEUR



ALEXANDRE LÉARD, CHEF EXÉCUTIF DE LA
MAGDELEINE, TRADUIT AU QUOTIDIEN LA
VISION DE MATHIAS DANDINE ET AMÈNE

PROGRESSIVEMENT À GOÛTER AU MEILLEUR
DU TERROIR, PUISANT DANS QUELQUES

RECETTES POPULAIRES POUR LES
MÉTAMORPHOSER HABILEMENT EN PLATS

INTEMPORELS.

LES POINTES D’ACIDITÉ SERVENT
SOUVENT À RÉSISTER AU CONFORT
TOTAL DANS LEQUEL ON POURRAIT
FACILEMENT SE LAISSER GLISSER,

TANDIS QUE LES JEUX DE TEXTURES
PARTICIPENT À GARDER EN ÉVEIL

TOUS LES SENS DANS CETTE BALADE
SINGULIÈRE.

DANS CET ESPRIT, LES
SUGGESTIONS À LA CARTE

VALORISENT DES PRODUITS
D’EXCEPTION : CARRÉ D’AGNEAU

CUIT ENTIER, SOLE MEUNIÈRE
CUITE SUR L’ARÊTE, TURBOTIN
CONFIT OU PIGEON DE CHEZ

MIÉRAL, TRAVAILLÉS AVEC
PRÉCISION ET ACCOMPAGNÉS DE

GARNITURES DE SAISON.



LA MAGNIFIQUE CAVE DU RESTAURANT HÉBERGE PRÈS DE 350 RÉFÉRENCES 
QUI METTENT NATURELLEMENT EN AVANT LES VIGNERONS DES ALENTOURS 

MAIS N’OUBLIENT PAS DE S’ÉLOIGNER DE LA VALLÉE DU RHÔNE 
AFIN DE CRÉER DES ALLIANCES DE SAVEURS ORIGINALES OÙ LES TERROIRS SE

PERCUTENT POUR DE BELLES SURPRISES. 

LES DOUCEURS

LA CAVE

LES DESSERTS RÉVÈLENT SUBTILEMENT LES FRUITS ET AGRUMES DE SAISON PAR 
UNE APPROCHE ÉPURÉE QUI FAVORISE DES SAVEURS RAFRAICHISSANTES 

OU FONDANTES. EN FIN DE REPAS, MATHIAS DANDINE APPORTE SUR LA TABLE
QUELQUES CLÉMENTINES. UN SYMBOLE FORT DE SON ATTACHEMENT À 

UNE CONVIVIALITÉ SIMPLE ET AUTHENTIQUE. DE L’ART D’OFFRIR LA JOIE DE VIVRE.



LE CAFÉ
MAGDELEINE



LE CAFÉ
MAGDELEINE

LE CAFÉ MAGDELEINE INCARNE L’ESPRIT DE CONVIVIALITÉ ET DE
PARTAGE PROPRE À LA MAISON. OUVERT TOUS LES JOURS, DU

DÉJEUNER AU DÎNER (BRUNCH LE DIMANCHE MIDI),  
IL ACCUEILLE UNE CLIENTÈLE FIDÈLE COMME DE PASSAGE AUTOUR
D’UNE CUISINE DE SAISON, GÉNÉREUSE ET ACCESSIBLE, INSPIRÉE
DU TERROIR PROVENÇAL. DANS UNE ATMOSPHÈRE BISTRO CHIC,

CHALEUREUSE ET VIVANTE, IL PROLONGE L’EXPÉRIENCE DE LA
MAGDELEINE DANS UNE APPROCHE 

PLUS LIBRE ET SPONTANÉE.



DU PETIT DÉJEUNER AUX SOIRÉES ANIMÉES, EN PASSANT PAR LES
DÉJEUNERS ENTRE AMIS OU LES GOÛTERS EN FAMILLE, 

LE CAFÉ MAGDELEINE EST UN LIEU DE VIE À PART ENTIÈRE, 
OÙ L’ON CÉLÈBRE LE PLAISIR D’ÊTRE ENSEMBLE. 

UNE TABLE SINCÈRE, RYTHMÉE PAR LES SAISONS, 
PORTÉE PAR DES PRODUITS SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉS 

ET UNE BELLE OFFRE DE VINS, QUI INVITE À SAVOURER
PLEINEMENT CHAQUE INSTANT.



  
LES TERRASSES



SYMBOLE PARFAIT DE L’ART DE VIVRE PROVENÇAL ,  
LES TERRASSES DE LA BASTIDE SONT UNE ÉTAPE ESSENTIELLE POUR

COMPRENDRE LE BONHEUR CÉLESTE DE CETTE MAISON.



  
LE PARC ARBORÉ



 LE PARC ARBORÉ
C’EST PARMI L’UN DES PLUS BEAUX ATOUTS DE LA MAGDELEINE ET UN 

RENDEZ-VOUS INCONTOURNABLE, À TOUTE HEURE, DÈS QUE LE TEMPS LE
PERMET.  ICI, ON PROFITE DU VASTE PANORAMA SUR LE PARC, ON SIROTE UN
APÉRITIF AU SOLEIL COUCHANT OU ON APPRÉCIE UN TEA-TIME RÉGÉNÉRANT. 



LIEUX DE VIE
LA PISCINE EXTÉRIEURE EST VASTE ET ENSOLEILLÉE. ELLE SE PROLONGE SUR UN

SOLARIUM COSY MEUBLÉ DE CANAPÉS ET FAUTEUILS SUSPENDUS AINSI QUE D’UN
JEU D’ÉCHECS GÉANTS POUR AMUSER PETITS ET GRANDS. UNE CARTE D’ÉTÉ DE

GRIGNOTAGES ET COCKTAILS Y EST PROPOSÉE AFIN FAIRE PERDURER L’INSTANT.

AU CŒUR DU PARC, UN POTAGER SE TRANSFORME TOUT AU LONG DES SAISONS
ET RACONTE LA BEAUTÉ D’UNE NATURE NOURRISSANTE. 

UN TERRAIN DE PÉTANQUE COMPLÈTE LE PARC CAR UN SÉJOUR EN PROVENCE
NE SE VIT PAS SANS DÉTENTE ET DIVERTISSEMENT. 



LIEUX DE VIE



HÔTEL 5 ÉTOILES
RESTAURANT 1 ÉTOILE MICHELIN 

EN PROVENCE

CONTACT PRESSE
MARILOU PRESCHEY

+33 625 197 200
MARILOU.PRESCHEY@ICLOUD.COM

2 ROND-POINT DES CHARRONS 
13420 GÉMENOS
+33 442 322 016

CONTACT@RELAIS-MAGDELEINE.FR

DÉCOUVRIR LA BASTIDE BOURRELLY
2NDE  PROPRIÉTÉ DE MATHIAS DANDINE

LABASTIDEBOURRELLY.COM
> CONSULTER LE DOSSIER DE PRESSE

tel:+33625197200
mailto:marilou.preschey@icloud.com
mailto:marilou.preschey@icloud.com
tel:+33442322016
mailto:contact@relais-magdeleine.fr
https://labastidebourrelly.com/fr/
https://labastidebourrelly.com/media/original/651550ab651f0/2024-la-bastide-bourrelly-dossier-de-presse.pdf

	LA MAGDELEINE MATHIAS DANDINE
	DOSSIER  DE PRESSE
	S  O  M M A  I   R  E
	LE RÊVE  D’UN COUPLE
	MATHIAS DANDINE
	«  UN BEL ENDROIT  POUR DE BEAUX MOMENTS  AUTOUR D’UNE BELLE TABLE »

	MATHIAS DANDINE
	NOS PRODUCTEURS EN PROVENCE
	ILS SONT LA PROVENCE
	TRAVAILLER MAIN DANS LA MAIN AVEC DES ARTISANS LOCAUX EST POUR  MATHIAS DANDINE, UNE RÉALITÉ DE CHAQUE INSTANT. IL LUI EST IMPORTANT DE DÉVOILER ET VALORISER LES VISAGES ET LES MAINS DE SES PRODUCTEURS ET AMIS QUI SE CACHENT DERRIÈRE LA RICHESSE DE SON TERROIR ET QUI CONTRIBUENT À COMPOSER L’ÂME ET L’ESPRIT DE SA CUISINE.

	DEPUIS TOUJOURS, MATHIAS DANDINE CHÉRIT LE TERROIR PROVENÇAL  DONT IL RAFFOLE DES SAVEURS ET DES PARFUMS. IL EN CONNAÎT TOUS LES BEAUX PRODUITS, LEURS PRODUCTEURS, LEUR HISTOIRE.
	CHAQUE JOUR, IL LEUR REND HOMMAGE EN SUBLIMANT LEURS QUALITÉS NATURELLES, ET ESSENTIELLES À SA CUISINE GASTRONOMIQUE.
	A GÉMENOS ENTRE TERRE ET MER
	GÉMENOS EST UN JOYAU CACHÉ,  PROTÉGÉ PAR LES COLLINES DE BASSE PROVENCE.
	À LA MAGDELEINE, CALME, DÉPAYSEMENT ET DOUCEUR DE VIVRE SONT NOTRE PROMESSE DE BONHEUR.

	UN HÔTEL 5 ÉTOILES
	UN HÔTEL 5 ÉTOILES
	CETTE BASTIDE TYPIQUEMENT PROVENÇALE DATE DU 18ÈME SIÈCLE.
	À PEINE LE PIED POSÉ ICI, PERSONNE NE PEUT ÉCHAPPER AU COUP DE CŒUR.
	« LA MAGDELEINE EST UN BIJOU CACHÉ,  UN HAVRE DE PAIX QUE NOUS CONTINUONS DE FAÇONNER JOUR APRÈS JOUR AVEC LE MÊME ENGAGEMENT ET LA MÊME PASSION.
	NOUS SOMMES DE CES MAISONS FAMILIALES QUI S’ATTACHENT À REDÉFINIR L’EXCELLENCE DE L’HOSPITALITÉ À LA FRANÇAISE, CET ART DE VIVRE SIMPLEMENT ET AVEC DÉLECTATION LE MOMENT PRÉSENT.
	LA MAGDELEINE FASCINE PAR SON AUTHENTICITÉ ET SA QUIÉTUDE, SÉDUIT PAR SON CHARME, ET RÉGALE PAR SA TABLE ÉTOILÉE.

	POUSSEZ LES PORTES DE LA BASTIDE,  DÉCOUVREZ NOS VALEURS D’HOSPITALITÉ, DE BIENVEILLANCE ET DE GOURMANDISE. VIVEZ CETTE EXPÉRIENCE DE SÉJOUR INOUBLIABLE  DANS NOTRE MAISON 5 ÉTOILES EN PROVENCE. »

	LES CHAMBRES
	LES CHAMBRES
	L’HÔTEL EST COMPOSÉ DE 28 CHAMBRES ET SUITES.  LA DÉCORATION DE CHACUNE D’ENTRE ELLES MET À L’HONNEUR  LA TRADITION DES BASTIDES PROVENÇALES CRÉANT UNE ATMOSPHÈRE DE CHARME ET DE CONFORT.

	LA VILLA
	LA VILLA
	NOTRE VILLA OFFRE 170 M2, DE CONFORT DANS UN DESIGN CONTEMPORAIN.
	ESPACE  BIEN-ÊTRE
	ESPACE BIEN-ÊTRE
	UNE EXPÉRIENCE SENSORIELLE UNIQUE, AVEC DES VUES MAGNIFIQUES SUR LE JARDIN DES LAVANDES, LA ROSERAIE, ET L'OLIVERAIE.
	LE RESTAURANT GASTRONOMIQUE
	LE RESTAURANT GASTRONOMIQUE
	À LA FOIS, CHEF ET MAÎTRE DE MAISON,  MATHIAS DANDINE REÇOIT AVEC BONHEUR DANS  SON RESTAURANT 1 ÉTOILE MICHELIN QUI FAIT VIVRE LES ARTS  DE LA TABLE DANS UN ESPRIT PROVENÇAL CONTEMPORAIN.
	AUJOURD’HUI, L’EXPÉRIENCE SE PROLONGE À TRAVERS  DES SUGGESTIONS À LA CARTE, DONT CERTAINES PRÉSENTENT UNE DÉCOUPE DEVANT LES CONVIVES AU GUÉRIDON, AJOUTANT AU PLAISIR DE LA DÉGUSTATION CELUI DU GESTE ET DU PARTAGE.

	UNE CUISINE DE PROVENCE
	UNE CUISINE  DE COEUR
	UNE CUISINE DE COEUR
	ALEXANDRE LÉARD, CHEF EXÉCUTIF DE LA MAGDELEINE, TRADUIT AU QUOTIDIEN LA VISION DE MATHIAS DANDINE ET AMÈNE PROGRESSIVEMENT À GOÛTER AU MEILLEUR DU TERROIR, PUISANT DANS QUELQUES RECETTES POPULAIRES POUR LES MÉTAMORPHOSER HABILEMENT EN PLATS INTEMPORELS.
	DANS CET ESPRIT, LES SUGGESTIONS À LA CARTE VALORISENT DES PRODUITS D’EXCEPTION : CARRÉ D’AGNEAU CUIT ENTIER, SOLE MEUNIÈRE CUITE SUR L’ARÊTE, TURBOTIN CONFIT OU PIGEON DE CHEZ MIÉRAL, TRAVAILLÉS AVEC PRÉCISION ET ACCOMPAGNÉS DE GARNITURES DE SAISON.
	LES POINTES D’ACIDITÉ SERVENT SOUVENT À RÉSISTER AU CONFORT TOTAL DANS LEQUEL ON POURRAIT FACILEMENT SE LAISSER GLISSER, TANDIS QUE LES JEUX DE TEXTURES PARTICIPENT À GARDER EN ÉVEIL TOUS LES SENS DANS CETTE BALADE SINGULIÈRE.
	LES DOUCEURS
	LA CAVE
	LE CAFÉ MAGDELEINE
	LE CAFÉ MAGDELEINE
	UNE TABLE SINCÈRE, RYTHMÉE PAR LES SAISONS,  PORTÉE PAR DES PRODUITS SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉS  ET UNE BELLE OFFRE DE VINS, QUI INVITE À SAVOURER PLEINEMENT CHAQUE INSTANT.
	LES TERRASSES
	SYMBOLE PARFAIT DE L’ART DE VIVRE PROVENÇAL,  LES TERRASSES DE LA BASTIDE SONT UNE ÉTAPE ESSENTIELLE POUR COMPRENDRE LE BONHEUR CÉLESTE DE CETTE MAISON.
	LE PARC ARBORÉ
	LE PARC ARBORÉ
	LIEUX DE VIE
	AU CŒUR DU PARC, UN POTAGER SE TRANSFORME TOUT AU LONG DES SAISONS ET RACONTE LA BEAUTÉ D’UNE NATURE NOURRISSANTE.
	UN TERRAIN DE PÉTANQUE COMPLÈTE LE PARC CAR UN SÉJOUR EN PROVENCE NE SE VIT PAS SANS DÉTENTE ET DIVERTISSEMENT.

	LIEUX DE VIE
	HÔTEL 5 ÉTOILES RESTAURANT 1 ÉTOILE MICHELIN  EN PROVENCE
	2 ROND-POINT DES CHARRONS  13420 GÉMENOS +33 442 322 016 CONTACT@RELAIS-MAGDELEINE.FR
	CONTACT PRESSE MARILOU PRESCHEY +33 625 197 200 MARILOU.PRESCHEY@ICLOUD.COM


