
 

 

 

 

 

 

MENU DE LA FETE DES MERES 

DIMANCHE 25 MAI 2025 

 

 

Le Crabe dormeur cuit au naturel, Panna cotta à l’aneth,  

câpres, jus de presse et carottes 

____________________________ 

Salade de homard de Printemps 

__________________________ 

Le Cabillaud en croûte de pain, amandines confites, 

garniture d’une grenobloise  

____________________________  

 

Le Veau rosé, filet rôti au sautoir,   

oignons grelots et navets primeurs,  

vrai jus au morilles  

 __________________________ 

 

La Rhubarbe confite, meringue, compote rafraîchissante,  

enivrée de Saint-Germain à la fleur de sureau 
 

 

Mignardises et Madeleine au miel de la maison  

Quelques fraises à la chantilly 

 

190€ Par personne- hors boisson 


