
 

 

 
 

 
 

Menu de la Saint-Valentin  
 

Les Agapes aux truffes noires 

 

 

La Châtaigne de mer dans l’esprit d’une oursinade comme à Carry, 

Tartine au beurre d’algues 

 

Le « Croque Saint-Jacques » 

Jus de cresson au beurre noisette, râpé de truffe noire. 

 

Tronçon de barbue cuit au plat, 

Mijoté minute de pomme de terre Amandine et coques, velours de fumet citronné 

 

La Volaille jaune en déclinaison,  

Les cuisses en boudin blanc, le suprême rôti à la truffe,  

Salsifis, écume au vin jaune 

 

Plateau de fromages de notre sélection « Grand Sud » 

 

Millefeuille chocolat, hibiscus à partager 

 

 

210€ par personne – hors boisson 

 
 

 


