
 

 

Prix nets service compris 
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

Nous tenons la carte des allergènes à votre disposition. 
Nos menus évoluent selon la saison et le marché du jour. 

 
 
 

Le Grand Café 

 
Mathias Dandine  

vous invite dans une atmosphère 
 conviviale et décontractée  

à découvrir notre cuisine provençale  
au restaurant Le Grand Café  

 à travers le menu « Sous Les Platanes ». 
 
 

Tous les jours au déjeuner, 
le dimanche et lundi au dîner. 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Menu pour les minots 
Une viande ou un poisson avec garniture, un dessert  
annoncé de bouche à oreille par nos maîtres d’hôtel. 

30 € 

 



 

 

Prix nets service compris 
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

Nous tenons la carte des allergènes à votre disposition. 
Nos menus évoluent selon la saison et le marché du jour. 

 
« Un Dimanche sous les Platanes »  

 
 
 

Les Asperges blanches du Ventoux, orangette confite, 
herbes marines et asperges à cru, 

velours de poutargue au safran 
 

---------------------- 
 

« Poupeton » de fleurs de courgette farcis au loup, 
sauce roquette  

 
---------------------- 

 
Le faux-filet de « Bœuf Jersiais » 
jeunes carottes de printemps, 

oseille et sauce choron « onctueuse » 
 

---------------------- 
 

Le grand buffet de desserts 
de La Magdeleine 

 
 
 
 

4 Actes 105 € - hors boisson 
 
 


