De la Magdeleine

Service déjeuner et diner tous les jours (12h a 14h et 19h a 22h)

Caviar d'aubergine et focaccia - 20 €
Légumes croquants en anchoiade - 25 €
Pissaladiére « commme a Nice » - 25 €
Planche de charcuterie de notre sélection - 25 €
Assortiment de fromages affinés - 25 €

Pissaladiere, caviar d'aubergine,
Sélection de charcuterie,
Légumes croquants en anchoiade,
panier de pains assortis et gressin et tapenade
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Aubergines alla parmigiana

Crudo de poisson (selon arrivage), vinaigrette kalamansi
péche et sarrasin croustillant

Créme de Burrata, olives et légumes croquants

Les petits farcis de Provence “comme mémeé Victoria “, coulis aux tomates de Provence
salade romaine a l'ail

Bar cuit sur la peau, orge perlé, légumes d'été et mousse a I'oignon doux
Fregola sarda, créeme de carottes, carottes jaunes, capres frits et noisettes

La piéce de viande du moment a partager pour 2 pers.
ratatouille et mesclun

Le savarin aux fruits du moment, chantilly et coulis
Le dessert du jour annoncé par nos maitres d’hotel
La salade de fruits frais

Les glaces et sorbets de saison 3 boules

22€

24€

22€

40€

36€

29€

86€

18€

18€

15€

15€

18€

Q\ﬂ La coupe glacée du moment annoncé par nos maitres d'hoétel
\

Une viande ou un poisson (avec
accompagnement au choix) + glace ou
sorbet

PRIX NETS SERVICE COMPRIS - BOISSONS NON COMPRISES
|_ A M A G D E I_ E ‘ N E Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes nous tenons la carte des allergénes a votre disposition.
Viande d’origine francaise ou CE.
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