
 

 

 
Sur le thème des légumes… 

 des fruits et aromates de Provence  
Mathias Dandine vous propose de découvrir la cuisine du Jardin  

 
Le lieu… 

Une grande table dressée  
sous les arbres au potager 

 

 
Exemple de menu végétarien : 

 

Poignée de fèves et radis 
Tapenade et Toti « chaud » gratté à l’ail 

 
Velouté de courgette au basilic 

 
Tarte de légumes cuits et crus  

sauce Bagna Cauda 
Tomates « ratatinées et gorgées de citron » 

Aubergine rôtie et glacée  
au jus de tomate 

 
« Le mijoté minute de légumes » 

jus de carottes glacées 
Brousse du Rove 

miel du jardin  
 

Une tarte aux amandes aux fruits d’été  
chariot de glaces et sorbets  

 
Mignardises et fruits 

 

125€/pers. hors boissons 
185€/pers. avec accords mets & vins 

 

MINIMUM 8 PERSONNES 

Valable du Lundi au samedi et dimanche midi 


