De |la Magdeleine

Service déjeuner et diner tous les jours (12h & 14h et 19h a 22h)

Caviar d'aubergine et focaccia - 20 €
Légumes croquants en anchoiade - 25 €
Pissaladiére « commme a Nice » - 25 €
Planche de charcuteries de notre sélection - 25 €
Assortiment de fromages affinés - 25 €

Pissaladiere, caviar d'aubergine,
Sélection de charcuterie,
Légumes croquants en anchoiade,
panier de pains assortis, gressins et tapenade

yg

Poulpe réti, houmous et salade de pois chiches de Rougier, pesto d’aneth 22€
Carpaccio de saumon au citron noir, semoule de choux fleur et pickles, créme de ziste 24€
Poireau cuit au naturel, vinaigrette a lI'oeuf cassé, croutons 22€
Epaule d'agneau confite au jus, légumes d'automne 38€
Aioli de Poisson du jour 36€
Risotto de petit épeautre, champignons et courge du moment 29€
Filet de Boeuf et poélée de champignons 44€
La piéce de viande du moment a partager pour 2 pers. 86€
[égumes et mesclun
Le savarin aux fruits du moment, chantilly et coulis 18€
Le dessert du jour annoncé par nos maitres d'hotel 18€
La salade de fruits frais 15€
Les glaces et sorbets de saison 3 boules 15€
?\\IIJ&% La coupe glacée du moment annoncé par nos maitres d’hotel 18€

Une viande ou un poisson
(avec accompagnement au choix)
+ glace ou sorbet

LA MAGCDELEINE PRIX NETS SERVICE COMPRIS - BOISSONS NON COMPRISES
préparations culinaires peuvent contenir des produits allergénes nous tenons la carte des allergénes a votre disposition.
Viande d'origine frangaise ou CE.
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