
 

 

 
 
 
 

Menu de la Saint-Valentin  
 

Les agapes aux truffes noires 

 

LE CRABE DORMEUR EN FINES RAVIOLES DE CHOU RAVE,  

condiment à l’estragon, zestes d’orange confits  

 

LE MILLEFEUILLE DE SAINT- JACQUES ET TRUFFE NOIRE 

bouillon de champignons à la réglisse 

 

LE LOUP DE LA COTE D’OPALE CUIT AU PLAT 

déclinaison de carottes de notre maraîcher, mousseux d’une aïoli 

 

LE PIGEON ROTI DE LA FERME DU RENARD ROUGE  

au grué de cacao et kumquat, céleri en textures parfumé au genièvre  

 

LA DOUCEUR DE LA SAINT VALENTIN  

 

 

195€/personne – hors boisson 
 

 


